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PIPONE RED BLEND 2024

SIN SABER MUY BIEN CÓMO, TERMINAMOS

ENCENDIENDO UN FUEGUITO EN LA

PARRILLA, IMPROVISAMOS ESTA CENA CON

AMIGOS. ¿HABRÁ SIDO RESPONSABLE ESTE

VINO CON AROMA A FRUTOS NEGROS Y

CIRUELA, Y NOTAS A CHOCOLATE Y

ESPECIAL? TAL VEZ SÍ.

70% BONARDA 30% MALBEC

TABLA ANALÍTICA

ALCOHOL 12,80%
5,62

3,68

2,33

34,0

ACIDEZ

RS

PH

 G/L

 G/L

ENTRE 710 Y 790 MSNM

JUNÍN Y SAN MARTÍN - VIÑEDOS DE 20 AÑOS

2024 - 2026

FERMENTACIÓN CON DUELAS DE ROBLE FRANCÉS

SO2 LIBRE  MG/L

Dicen que el tiempo pasa rápido, pero yo prefiero
medirlo en canciones. Donde hay música, voy; donde
están mis amigos, también. Algunos creen que no me
tomo la vida en serio porque siempre estoy riendo. Pero
un día sin risa es un día perdido. ¿O no?


