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MONTFLEURY PINOT NOIR ROSÉ 2025

EXPLORAMOS LA REGIÓN DE GUALTALLARY,

DONDE LOS SUELOS PEDREGOSOS Y

CALCÁREOS DAN ORIGEN A UN ROSÉ QUE

EXPRESA CON AROMAS DE FRUTILLA

SILVESTRE, CEREZA Y GRANADA, SUTILES

FLORES Y UN DEJO CÍTRICO. EN BOCA

MUESTRA FRESCURA VIBRANTE, TEXTURA

DELICADA CON UN FINAL ELEGANTE Y

PERSISTENTE.

100 % PINOT NOIR

1530 MSNM

GUALTALLARY - VALLE DE UCO. VIÑEDO DE 15 AÑOS

TABLA ANALÍTICA

ALCOHOL 12,7%
5,77

3,21

1,85

24,0

ACIDEZ

RS

PH

 G/L

 G/L

2024 - 2026

2 MESES SOBRE LÍAS. 10% FERMENTACIÓN
MALOLÁCTICA

SO2 LIBRE  MG/L

A lo largo de los años, aprendí que no es la inmensidad
lo que sorprende, sino los pequeños detalles. A veces, la
verdadera belleza está en observar con calma lo que
siempre estuvo frente a nosotros.


