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PIPONE ROSÉ 2025 

EL AGUA SE VE MUY TENTADORA. BUSCO ESTE

ROSÉ EN LA HELADERA, CON AROMAS DE

FRUTILLA, CEREZA Y FRAMBUESA,. EN BOCA,

UN TOQUE DE CARAMELO BLANDO Y SANDÍA

FRESCA. BUSCO UN PAR DE COPAS, PORQUE

SÉ QUE ALGUIEN MÁS SE VA A TENTAR CON

ESTE PLAN. ME SIENTO AL COSTADO DE LA

PILETA, ME PONGO LOS AURICULARES Y LE

DOY PLAY.

50% MERLOT, 50% TEMPRANILLO

TABLA ANALÍTICA

ALCOHOL 13,30%
6,67

3,18

1,85

24,0

ACIDEZ

RS

PH

 G/L

 G/L

ENTRE 710 Y 790 MSNM

JUNÍN Y SAN MARTÍN - VIÑEDOS DE 20 AÑOS

2025-2026

NO HACE FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA

SO2 LIBRE  MG/L

Dicen que el tiempo pasa rápido, pero yo prefiero
medirlo en canciones. Donde hay música, voy; donde
están mis amigos, también. Algunos creen que no me
tomo la vida en serio porque siempre estoy riendo. Pero
un día sin risa es un día perdido. ¿O no?



PIPONE ROSÉ 2025

THE WATER LOOKS SO INVITING. I REACH FOR

THIS ROSÉ IN THE FRIDGE, WITH AROMAS OF

STRAWBERRY, CHERRY AND RASPBERRY. ON

THE PALATE, A HINT OF SOFT CARAMEL AND

FRESH WATERMELON. I GRAB A COUPLE OF

GLASSES, BECAUSE I KNOW SOMEONE ELSE

WILL BE TEMPTED BY THIS PLAN. I SIT BY THE

POOLSIDE, PUT ON MY HEADPHONES AND

PRESS PLAY.

50% MERLOT, 50% TEMPRANILLO

ALCOHOL 13,30%
6,67

3,18

1,85

24,0

RS

PH

 G/L

 G/L

BETWEEN 710 AND 790 MASL

2025-2026

 DOES NOT UNDERGO MALOLACTIC FERMENTATION

 MG/L

AGEING
POTENTIAL

AROMATIC
COMPLEXITY PERSISTENCE

TANNINS

SECONDARY
AROMAS

PRIMARY
AROMAS

TENSION

BODY
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BLEND

ALTITUDE

DRINKING WINDOW

REGION

ACIDITY

FREE SO2

ANALYTICAL TABLE

They say time flies, so I prefer to measure it in songs.
Where there’s music, I go; where my friends are, I follow.
Some think I don’t take life seriously because I’m always
laughing. But a day without laughter is a day wasted.
Don’t you agree?

AGEING TIME

EASTERN REGION, MENDOZA - 20 YEAR-OLD VINES



PiPONE ROSÉ 2025

A ÁGUA PARECE MUITO CONVIDATIVA. PEGO

ESTE ROSÉ NA GELADEIRA — COM AROMAS DE

MORANGO, CEREJA E FRAMBOESA.  NA BOCA,

UM TOQUE DE CARAMELO MACIO E MELANCIA

FRESCA. PEGO DUAS TAÇAS, PORQUE SEI QUE

MAIS ALGUÉM VAI SE DEIXAR LEVAR POR ESSE

PLANO.  SENTO-ME À BEIRA DA PISCINA,

COLOCO OS FONES E DOU O PLAY.

50% MERLOT, 50% TEMPRANILLO

TABLA ANALÍTICA

13,30%
6,67

3,18

1,85

24,0

 G/L

 G/L

2025-2026

NÃO REALIZA FERMENTAÇÃO MALOLÁTICA

 MG/L
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AR
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SO2 LIVRE

ENTRE 710 E 790 MSNM

ZONA LESTE, MENDOZA - VINHEDOS DE 20 ANOS.

CORTE

ALTITUDE

JANELA DE CONSUMO

REGIÃO

TEMPO DE GUARDA

Dizem que o tempo passa rápido; eu prefiro medi-lo em
cançoes. Onde há música, eu vou; onde estão meus
amigos, também. Alguns acham que não levo a vida a
sério porque estou sempre rindo. Mas um dia sem risos é
um dia perdido. Não é?
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