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PIPONE RED BLEND 2024

SIN SABER MUY BIEN CÓMO, TERMINAMOS

ENCENDIENDO UN FUEGUITO EN LA

PARRILLA, IMPROVISAMOS ESTA CENA CON

AMIGOS. ¿HABRÁ SIDO RESPONSABLE ESTE

VINO CON AROMA A FRUTOS NEGROS Y

CIRUELA, Y NOTAS A CHOCOLATE Y

ESPECIAL? TAL VEZ SÍ.

70% BONARDA 30% MALBEC

TABLA ANALÍTICA

ALCOHOL 12,80%
5,62

3,68

2,33

34,0

ACIDEZ

RS

PH

 G/L

 G/L

ENTRE 710 Y 790 MSNM

JUNÍN Y SAN MARTÍN - VIÑEDOS DE 20 AÑOS

2024 - 2026

FERMENTACIÓN CON DUELAS DE ROBLE FRANCÉS

SO2 LIBRE  MG/L

Dicen que el tiempo pasa rápido, pero yo prefiero
medirlo en canciones. Donde hay música, voy; donde
están mis amigos, también. Algunos creen que no me
tomo la vida en serio porque siempre estoy riendo. Pero
un día sin risa es un día perdido. ¿O no?



PIPONE RED BLEND 2024

WE DIDN’T PLAN IT, BUT SOMEHOW, WE

ENDED UP LIGHTING THE GRILL FOR AN

IMPROMPTU SUMMER DINNER WITH FRIENDS.

WAS THIS WINE, WITH ITS AROMAS OF

BLACK FRUITS, PLUMS, CHOCOLATE, AND

SPICES, RESPONSIBLE? MAYBE IT WAS. 

70% BONARDA 30% MALBEC

ALCOHOL 12,80%
5,62

3,68

2,33

34,0

RS

PH

 G/L

 G/L

2024 - 2026

FERMENTATION WITH FRENCH OAK STAVES 

 MG/L

AGEING
POTENTIAL

AROMATIC
COMPLEXITY PERSISTENCE

TANNINS

SECONDARY
AROMAS

PRIMARY
AROMAS

TENSION

BODY

TERTIARY
AROMAS

BLEND

ALTITUDE

REGION

ACIDITY

FREE SO2

ANALYTICAL TABLE

BETWEEN 710 AND 790 MASL

They say time flies, so I prefer to measure it in songs.
Where there’s music, I go; where my friends are, I follow.
Some think I don’t take life seriously because I’m always
laughing. But a day without laughter is a day wasted.
Don’t you agree?

AGEING TIME

EASTERN REGION, MENDOZA - 20 YEAR-OLD VINES

DRINKING WINDOW



PIPONE RED BLEND 2024

SEM SABER MUITO BEM COMO, ACABAMOS

ACENDENDO O FOGO NA CHURRASQUEIRA E

IMPROVISANDO ESTE JANTAR DE VERÃO

COM AMIGOS. SERÁ QUE ESTE VINHO, COM

AROMA DE FRUTAS NEGRAS, AMEIXA,

CHOCOLATE E ESPECIARIAS, FOI O

RESPONSÁVEL? É BEM PROVÁVEL. 

70% BONARDA 30% MALBEC

TABLA ANALÍTICA

12,80%
5,62

3,68

2,33

34,0

 G/L

 G/L

2024 - 2026

FERMENTAÇÃO COM ADUELAS DE CARVALHO FRANCÊS

 MG/L

POTENCIAL
DE GUARDA

CLOMPLEXIDADE
AROMÁTICA PERSISTÊNCIA

TANINOS

AROMAS
SECUNDÁRIOS

AROMAS
PRIMÁRIOS

TENSÃO

CORPO

AROMAS
TERCIÁRIOS

ÁLCOOL

ACIDEZ

AR

PH

SO2 LIVRE

ENTRE 710 E 790 MSNM

ZONA LESTE, MENDOZA - VINHEDOS DE 20 ANOS.

CORTE

ALTITUDE

JANELA DE CONSUMO

REGIÃO

TEMPO DE GUARDA

Dizem que o tempo passa rápido; eu prefiro medi-lo em
cançoes. Onde há música, eu vou; onde estão meus
amigos, também. Alguns acham que não levo a vida a
sério porque estou sempre rindo. Mas um dia sem risos é
um dia perdido. Não é?
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