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WEINERT

BODEGA Y CAVAS

Dicen que el tiempo pasa rapido, pero yo prefiero
medirlo en canciones. Donde hay musica, voy; donde
estdn mis amigos, también. Algunos creen que no me
tomo la vida en serio porque siempre estoy riendo. Pero
un dia sin risa es un dia perdido. ;O no?

PIPONE MALBEC 2024 TABLA ANALITICA
DEJAR ESTE MALBEC, DULZON, JUGOSO Y
O,
FRESCO, SOBRE LA MESA DE UNA JUNTADA ALCOHOL 13,00%
DE VERANO, CUANDO ESTA BAJANDO EL ACIDEZ § 256/
SOL Y EL CUERPO TE PIDE UNA PICADITA DE
RS 2,10 /L
QUESOS, ES COMO TIRAR UN 7 DE ESPADA )
DE LA PRIMERA MANO DEL TRUCO. LO QUE PH 360
, J
\ P O /\/ VIENE DESPUES SOLO PUEDE SER MEJOR.
Q é\ SO2 LIBRE 34 O MG/L
ﬂ/w%w ' CORTE > 85% MALBEC, 15% SYRAH
MENDOZA ** [ ) ) } ;
ARGENTINA /s REGION > JUNIN Y SAN MARTIN - VINEDOS DE 20 ANOS
Sl

ALTITUD > ENTRE 710 Y 790 MSNM

WEINERT TIEMPO DE CRIANZA > FERMENTACION CON DUELAS DE ROBLE FRANCES

VENTANA DE CONSUMO > 2024 - 2026

POTENCIAL
DE GUARDA

CUERPO //// TANINOS
COMPLEJIDAD
AROMATICA PERSISTENCIA

AROMAS AROMAS
TERCIARIOS PRIMARIOS

TENSION

AROMAS
SECUNDARIOS



ESPARGL | | FORTUGUES

WEINERT

BODEGA Y CAVAS

Some say time flies, so I prefer to measure it in songs.
Where there’s music, I go; where my friends are, I follow.
Some think I don't take life seriously because I'm always
laughing. But a day without laughter is a day wasted.
Don'’t you agree?

PIPONE MALBEC 2024 ANALYTICAL TABLE
LEAVING THIS JUICY AND FRESH MALBEC
(o)
ON THE TABLE AT A SUMMER GATHERING, ALCOHOL 13,50%
JUST AS THE SUN IS SETTING AND THE ACIDITY 5§ 2561
POOL GLIMMERS NEARBY, WHILE YOUR
RS 2,10 6/
BODY CRAVES A CHEESE PLATTER, IS LIKE 5
PLAYING A FULL HOUSE AS YOUR OPENING PH 360
3
\ % O /\/ GAME OF POKER. WHAT COMES NEXT CAN
Q ONLY GET BETTER. FREESO2 24 O Mo/
ﬂ/w%w ' BLEND > 85% MALBEC, 15% SYRAH
MENDOZA |
ARGENTINA REGION > EASTERN REGION, MENDOZA - 20 YEAR-OLD VINES
N2

ALTITUDE > BETWEEN 710 AND 790 MASL

WEINERT AGEING TIME > FERMENTATION WITH FRENCH OAK STAVES

DRINKING WINDOW » 2024 - 2026
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WEINERT

BODEGA Y CAVAS

Dizem que o tempo passa rapido; eu prefiro medi-lo em
can¢oes. Onde ha musica, eu vou; onde estao meus
amigos, também. Alguns acham que ndo levo avida a
sério porque estou sempre rindo. Mas um dia sem risos ¢
um dia perdido. Nao é?

PIPONE MALBEC 2024 TABLA ANALITICA
DEIXAR ESTE MALBEC, DOCE, SUCULENTO E ,
(o)
FRESCO, SOBRE A MESA DE UM ENCONTRO ALcooL 13,50%
DE VERAO, QUANDO O SOL ESTA SE PONDO ACIDEZ 5 256/L
AO LADO DA PISCINA E O CORPO PEDE UMA
) » AR 270 c/L
TABUA DE QUEIJOS, E COMO FAZER DEZ ,
EMBAIXADINHAS DE PRIMEIRA. O QUE VEM PH 3 60
, 3
\ P O /\/ DEPOIS SO PODE SER AINDA MELHOR.
SO2 LIVRE
Q é\ 34,0 MG/L
ﬂ/w%w ' CORTE > 85% MALBEC, 15% SYRAH
MENDOZA ** [
ARGENTINA </ REGIAO > ZONA LESTE, MENDOZA - VINHEDOS DE 20 ANOS.
P

ALTITUDE »ENTRE 710 E 790 MSNM

FERMENTACAO COM ADUELAS DE CARVALHO

WEINERT : h
TEMPO DE GUARDA > _ 7 "

JANELA DE CONSUMO > 2024 - 2026
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	Dicen que el tiempo pasa rápido, pero yo prefiero medirlo en canciones. Donde hay música, voy; donde están mis amigos, también. Algunos creen que no me tomo la vida en serio porque siempre estoy riendo. Pero un día sin risa es un día perdido. ¿O no?
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	DEJAR ESTE MALBEC, DULZÓN, JUGOSO Y FRESCO, SOBRE LA MESA DE UNA JUNTADA DE VERANO, CUANDO ESTÁ BAJANDO EL SOL Y EL CUERPO TE PIDE UNA PICADITA DE QUESOS, ES COMO TIRAR UN 7 DE ESPADA DE LA PRIMERA MANO DEL TRUCO. LO QUE VIENE DESPUÉS SOLO PUEDE SER MEJOR.
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	Some say time flies, so I prefer to measure it in songs. Where there’s music, I go; where my friends are, I follow. Some think I don’t take life seriously because I’m always laughing. But a day without laughter is a day wasted. Don’t you agree?
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	3,60
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	LEAVING THIS JUICY AND FRESH MALBEC  ON THE TABLE AT A SUMMER GATHERING, JUST AS THE SUN IS SETTING AND THE  POOL GLIMMERS NEARBY, WHILE YOUR BODY CRAVES A CHEESE PLATTER, IS LIKE PLAYING A FULL HOUSE AS YOUR OPENING GAME OF POKER. WHAT COMES NEXT CAN ONLY GET BETTER.
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	Dizem que o tempo passa rápido; eu prefiro medi-lo em cançoes. Onde há música, eu vou; onde estão meus amigos, também. Alguns acham que não levo a vida a sério porque estou sempre rindo. Mas um dia sem risos é um dia perdido. Não é?
	PIPONE MALBEC 2024
	DEIXAR ESTE MALBEC, DOCE, SUCULENTO E FRESCO, SOBRE A MESA DE UM ENCONTRO DE VERÃO, QUANDO O SOL ESTÁ SE PONDO AO LADO DA PISCINA E O CORPO PEDE UMA TÁBUA DE QUEIJOS, É COMO FAZER DEZ EMBAIXADINHAS DE PRIMEIRA. O QUE VEM DEPOIS SÓ PODE SER AINDA MELHOR.
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	ACIDEZ
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	3,60
	34,0
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	85% MALBEC, 15% SYRAH
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