
CORTE

ALTITUDE

JANELA DE CONSUMO

REGIÃO

TEMPO DE GUARDA

CARRASCAL CORTE TINTO 2021 TABLA ANALÍTICA

14%
5,29

3,70

2,93

37,0

 G/L

 G/L

40% MALBEC, 35% CABERNET SAUVIGNON, 25% MERLOT

ENTRE 820 E 950 MSNM

2024 - 2030

LUJÁN DE CUYO & MAIPÚ. VINHEDOS ENTRE 20 E 40 ANOS DE
IDADE.

24 MESES EM TONEL DE CARAVALHO FRANCÉS ENTRE
2.200 E 6.000 LITROS

CORTE TINTO É UM DOS GRANDES

CLÁSSICOS ARGENTINOS, COM NOTAS

INTENSAS DE FRUTAS NEGRAS MADURAS,

AMEIXAS E ESPECIARIAS. ESSENCIAL, DESDE

O MOMENTO DE ACENDER O FOGO PARA O

CHURRASCO ATÉ O ÚLTIMO BRINDE. 

ÁLCOOL

ACIDEZ

AR

PH

SO2 LIVRE  MG/L

POTENCIAL
DE GUARDA

CLOMPLEXIDADE
AROMÁTICA PERSISTÊNCIA

TANINOS

AROMAS
SECUNDÁRIOS

AROMAS
PRIMÁRIOS

TENSÃO

CORPO

AROMAS
TERCIÁRIOS

Sempre que posso, abro este vinho... Às vezes, é só para
sentir seus aromas e aproveitá-lo enquanto faço algo que
gosto ou enquanto como algo especial. Na vida, tantas
coisas nos acontecem sem que possamos escolhê-las, que
as que posso escolher, gosto de torná-las parte de mim,
desfrutando de um momento clássico.



CARRASCAL CORTE TINTO 2021 

ALCOHOL 14%
5,29

3,70

2,93

37,0

ACIDITY

RS

PH

 G/L

 G/L

40% MALBEC, 35% CABERNET SAUVIGNON, 25% MERLOT

BETWEEN 820 AND 950 MASL

NOW - 2030

LUJÁN DE CUYO & MAIPÚ - MENDOZA. 20-40 YEAR-OLD VINES.

A TRUE ARGENTINE CLASSIC WITH DEEP

NOTES OF RIPE BLACK FRUITS, PLUMS AND

SPICES. PERFECT FROM THE MOMENT YOU

LIGHT THE FIRE FOR THE ASADO UNTIL THE

VERY LAST SONG OF YOUR FAVOURITE

ALBUM. 

FREE SO2  MG/L

BLEND

ALTITUDE

DRINKING WINDOW

REGION

24 MONTHS IN FRENCH CASKS RANGING
BETWEEN 2,200 AND 6,000 LITRES. 

AGEING
POTENTIAL

AROMATIC
COMPLEXITY PERSISTENCE

TANNINS

SECONDARY
AROMAS

PRIMARY
AROMAS

TENSION

BODY

TERTIARY
AROMAS

ANALYTICAL TABLE

Whenever I can, I open this wine. Sometimes just to
savor its aromas and enjoy it with something I love to do
or eat. In life, so many things happen beyond our
control, so when I have a choice, I like to make it part of
me, the feeling of a enjoying a classic.

AGEING TIME



CORTE

ALTITUD

VENTANA DE CONSUMO

AROMAS
PRIMARIOS

TIEMPO DE CRIANZA

AROMAS
TERCIARIOS

REGIÓN

POTENCIAL
DE GUARDA

COMPLEJIDAD
AROMÁTICA PERSISTENCIA

TANINOS

AROMAS
SECUNDARIOS

TENSIÓN

CUERPO

CARRASCAL CORTE TINTO 2021 TABLA ANALÍTICA

ALCOHOL 14%
5,29

3,70

2,93

37,0

ACIDEZ

RS

PH

 G/L

 G/L

40% MALBEC, 35% CABERNET SAUVIGNON, 25% MERLOT

ENTRE 820 Y 950 MSNM

ACTUALIDAD - 2030

LUJÁN DE CUYO & MAIPÚ. VIÑEDOS DE ENTRE 20 Y 40 AÑOS

24 MESES EN TONELES DE ROBLE FRANCÉS DE ENTRE
2.200 Y 6.000 LTS.

CORTE TINTO ES UNO DE LOS GRANDES

CLÁSICOS ARGENTINOS, CON NOTAS

PROFUNDAS A FRUTOS NEGROS MADUROS,

CIRUELAS Y ESPECIAS. INFALTABLE DESDE

LA HORA DE PRENDER EL FUEGO PARA EL

ASADO, HASTA LA LA ÚLTIMA PARTIDA DE

TRUCO.
SO2 LIBRE  MG/L

Cada vez que puedo, abro este vino… A veces solo es
para sentir sus aromas y disfrutarlo con algo que me
guste hacer o comer. En la vida, son tantas las cosas que
nos suceden sin que podamos elegirlas que, las que
puedo elegir, me gusta hacerlas parte de mí, como un
clásico.


	FT Carrascal POR
	Sempre que posso, abro este vinho... Às vezes, é só para sentir seus aromas e aproveitá-lo enquanto faço algo que gosto ou enquanto como algo especial. Na vida, tantas coisas nos acontecem sem que possamos escolhê-las, que as que posso escolher, gosto de torná-las parte de mim, desfrutando de um momento clássico.
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	FT Carrascal ING
	Whenever I can, I open this wine. Sometimes just to savor its aromas and enjoy it with something I love to do or eat. In life, so many things happen beyond our control, so when I have a choice, I like to make it part of me, the feeling of a enjoying a classic.
	14%
	5,29
	2,93
	3,70
	37,0


	FT Carrascal ESP
	Cada vez que puedo, abro este vino… A veces solo es para sentir sus aromas y disfrutarlo con algo que me guste hacer o comer. En la vida, son tantas las cosas que nos suceden sin que podamos elegirlas que, las que puedo elegir, me gusta hacerlas parte de mí, como un clásico.
	14%
	5,29
	2,93
	3,70
	37,0



