
WEINERT MALBEC 2020

A COLHEITA DE 2020 FOI MARCADA POR

BAIXAS PRECIPITAÇÕES E CONDIÇÕES

EXTREMAMENTE SECAS, O QUE REDUZIU OS

RENDIMENTOS NOS VINHEDOS. ISSO SE

REFLETE EM NOTAS DE AMEIXAS, VIOLETAS,

TABACO DOCE E CAFÉ, COMPLEMENTADAS

PELOS AROMAS TERCIÁRIOS APORTADOS

PELO ESTÁGIO EM FOUDRES.
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100% MALBEC

ENTRE 950 E 790 MSNM

LUJÁN DE  CUYO. VINHEDOS ENTRE 60 E 110 ANOS DE IDADE.

AGORA - 2040

3 ANOS E MEIO EM TONÉIS DE CARVALHO FRANCÊS
ENTRE 2000 E 6000 LITROS
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Há histórias que estão destinadas a se repetir, como se o
tempo se dobrasse sobre si mesmo: WEIN significa
vinho em alemão. Essa raiz do sobrenome Weinert,
ligada à viticultura há séculos, encontrou nestas terras
um novo começo. Não foi coincidência, mas um destino
inevitável.



WEINERT MALBEC 2020

THE 2020 VINTAGE WAS MARKED BY LOW

RAINFALL AND EXTREMELY DRY

CONDITIONS, WHICH LED TO DECREASED

VINEYARD YIELDS. THIS IS REFLECTED IN

NOTES OF PLUMS, VIOLETS, SWEET

TOBACCO, AND COFFEE, COMPLEMENTED

BY THE TERTIARY AROMAS IMPARTED BY

AGEING IN CASKS.

 

100% MALBEC

BETWEEN 950 AND 790 MASL 

NOW-2040

3 AND A HALF YEARS IN FRENCH CASKS RANGING
BETWEEN 2,200 AND 6,000 LITRES. 
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Some stories are destined to repeat themselves, as if time
folds in on itself: "WEIN" means wine in German. This
root, in the Weinert name, has been tied to viticulture
for centuries. In these lands, it found a new beginning —
not by coincidence, but by inevitable destiny.

AGEING TIME

LUJÁN DE  CUYO, MENDOZA. 60-110 YEAR-OLD VINES.
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WEINERT MALBEC 2020 

LA COSECHA 2020 ESTUVO MARCADA POR

BAJAS PRECIPITACIONES Y CONDICIONES

EXTREMADAMENTE SECAS, LO QUE REDUJO

LOS RENDIMIENTOS EN LOS VIÑEDOS. ESTO

SE REFLEJA EN NOTAS DE CIRUELAS,

VIOLETAS, TABACO DULCE Y CAFÉ,

COMPLEMENTADAS POR LOS AROMAS

TERCIARIOS APORTADOS POR LA CRIANZA

EN TONELES.
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100% MALBEC

ENTRE 950 Y 790 MSNM

LUJÁN DE  CUYO. VIÑEDOS DE ENTRE 60 Y 110 AÑOS

VENTANA DE CONSUMO

TIEMPO DE CRIANZA

2023-2040

3 AÑOS Y MEDIO EN TONELES DE ROBLE FRANCES
DE ENTRE 2000 Y 6000 LITROS.

SO2 LIBRE MG/L

Hay historias que están destinadas a repetirse. Como si
el tiempo se doblara sobre sí mismo: WEIN significa
vino en alemán. Esa raíz del apellido Weinert, ligado a la
viticultura desde hacía siglos, encontró en estas tierras
un nuevo comienzo.


	Ficha Técnica Weinert - PORT
	Há histórias que estão destinadas a se repetir, como se o tempo se dobrasse sobre si mesmo: WEIN significa vinho em alemão. Essa raiz do sobrenome Weinert, ligada à viticultura há séculos, encontrou nestas terras um novo começo. Não foi coincidência, mas um destino inevitável.
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	Ficha Técnica Weinert - ING
	Some stories are destined to repeat themselves, as if time folds in on itself: "WEIN" means wine in German. This root, in the Weinert name, has been tied to viticulture for centuries. In these lands, it found a new beginning — not by coincidence, but by inevitable destiny.
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	Ficha Técnica Weinert - ESP
	Hay historias que están destinadas a repetirse. Como si el tiempo se doblara sobre sí mismo: WEIN significa vino en alemán. Esa raíz del apellido Weinert, ligado a la viticultura desde hacía siglos, encontró en estas tierras un nuevo comienzo.
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